La Turroneria de Primitivo Rovira e Hijos ya ha abierto sus puertas

La Turroneria de Primitivo Rovi-
ra e Hijos, ubicada en la plaza del
Castillo, ha dado comienzo a la cam-
pana navidena ofreciendo los prime-
ros dulces v turrones de la tempora-
da. Ademas de 1as nuevas especiali-
dades en dulces de mazapan con
chocolate o bolas de chocolate, se
puede degustar turron con cuchara
v anguila de mazapan recién elabo-
rada. La Turroneria. prim v uni-
ca turroneria artesanal en Pamplo-
na, permanecera abierta al publico
hasta después de la Noche de Reyves
Tras poco mas de un mes de fabri-
cacion, este establecimiento acerca
a Navarra una amplia degustacion
de turrones, dulces y pasteles elabo-
rados artesanalmente por expertos
tros turroneros de la pequena
amilia de Primitive
ira posec en Jijona (Alicante).
la elaboracion de los turrones se¢
formu-
mas de

siglo v medio. pero el éxito de estos
exquisitos dulces esta también en
una cuidadosa seleccion de mate-
rias primas de primera calidad y un
minucioso proceso artesanal de
fabricacion

El obrador de la familia Rovira
produce cada ano. durante los
meses de octubre a diciembre, mas
de 35.000 kilos de turrén y otros
dulces tipicos de las fechas navide-
fias. como Turrén de Jijona.
Turron de Alicante. de chocolate,
guirlache, pasteles de yema y figu-
ritas de mazapan

Prueba de la exquisitez de estos
dulees es la Calificacion de Exce-
lente que en los dos altimos anos
ha otorgado el Consejo Regulador

de Jijona y Turron de Alicante a
los turrones de Primitivo Rovira
e Hijos

I rroneria esta abierta todos

los dins de 10a 14 v de 17 a 21 horas,
v los domingos de 10 a 14 horas.
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La turroneria abre sus puertas en la plaza del Castillo.




